Q0N

~ UNIONE EUROPEA
W/ //')u.}/()m dell Strusione Fondo europeo di sviluppo regionale
‘ Per la scuola

Istituto di Istruzione Secondaria Superiore
"PRESTA COLUMELLA"

73100 LECCE - Via S. Pietro in Lama - Tel. 0832359812 - Fax: 0832359642
Internet: www.istitutoprestacolumella.edu.it - PEO: leis00100e@istruzione.it -PEC: leis00100e@pec.istruzione.it

C. F. 80012300754 Codice univoco UFIPH?2
Lecce, data del protocollo

.55, "PRESTA COLUMELLA" LECCE A tutta la comunita
Prot. 0005586 del 017042023 scolastica
I (Uscita) All’Albo dell’Istituto
Al Sito Web dell’Istituto
Agli Atti

OGGETTO: Avviso Pubblico Selezione Personale Interno/Esterno per il Reclutamento di n. 1 Esperto e
n. 1 Tutor per la Realizzazione del Progetto Pon/Fse 33956 del 18/05/2022 — Socialita, Apprendimenti,
Accoglienza.

Azione n 10.2.2 - Azioni di integrazione e potenziamento delle aree disciplinari di base
10.2.2A - Competenze di base

CUP J84C22001390001

Titolo progetto: Competenze di base

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
VISTO I’Avviso pubblico prot. n. 33956 del 18/05/2022 — Realizzazione di percorsi educativi volti al
potenziamento delle competenze delle studentesse e degli studenti e per la socialita e ’accoglienza;
VISTA la lettera di autorizzazione prot. AOOGABMI-53714 del 21/06/2022, acquisita al protocollo con n. 12802
del 01/07/2022;
VISTO il Decreto di assunzione in bilancio prot. n. 13105 del 08/07/2022;
VISTA la delibera del Collegio docenti del 27/06/2022;
VISTA la delibera del Consiglio di Istituto del 07/07/2022;
VISTO il Decreto Interministeriale n. 129 del 28/08/2018;
VISTO il Programma annuale;
VISTO il Progetto “Competenze di base”;
VISTA la delibera del Collegio docenti del verbale n. 273 del 08/09/2021, per I’individuazione dei criteri per la
selezione di esperti e tutor;
VISTA la delibera del Consiglio di Istituto del verbale n. 246 del 14/09/2021, per 1’individuazione dei criteri per
la selezione di esperti e tutor;
RILEVATA la necessita di reperire n. 1 esperto e n. 1 tutor per i moduli:
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Tipologia modulo Titolo

Azione n 10.2.2 - Azioni di integrazione e potenziamento delle aree disciplinari di base

10.2.2A - Competenze di base

Competenza in materia di cittadinanza CON UN NASO ROSSO... ALLEGRIA A PIU NON POSSO

EMANA

il seguente AVVISO DI SELEZIONE DI N. 1 ESPERTO E N. 1 TUTOR per il progetto Competenze di base
RIVOLTO AL PERSONALE INTERNO ALL’ISTITUZIONE SCOLASTICA E IN SUBORDINE AL:

e personale dipendente di altre Scuole;
e personale dipendente di altre Amministrazioni Pubbliche;
e personale esterno alla P.A.

ART.1 - DESCRIZIONE SINTETICA DEL PROGETTO COMPETENZE DI BASE

Azione n 10.2.2 - Azioni di integrazione e potenziamento delle aree disciplinari di base

10.2.2A - Competenze di base
CUP J84C22001390001
La proposta didattica intende ampliare e sostenere 1’offerta formativa per 1’a.s. 2022-2023, attraverso
azioni specifiche finalizzate al potenziamento degli apprendimenti e delle competenze chiave, in
conformita alla Raccomandazione del Consiglio dell’Unione europea 22 maggio 2018. La progettazione
e la realizzazione dei percorsi didattici e formativi sono ispirate all’utilizzo di metodologie didattiche
innovative, che valorizzano 1’apprendimento attivo e cooperativo, con particolare attenzione anche al
benessere personale e alle relazioni. Le azioni promuovono il protagonismo delle alunne e degli alunni,
delle studentesse e degli studenti, in situazioni esperienziali. I moduli didattici sono svolti in setting di
aula flessibili ¢ modulari oppure in contesti di tipo esperienziale o immersivo, anche all’aperto, in
sinergia con le realta istituzionali, culturali, sociali, economiche del territorio. I percorsi di formazione
sono volti a: - Rafforzare le competenze chiave per 1’apprendimento permanente, in particolare
potenziando i livelli di base; - Sostenere la motivazione allo studio con metodologie innovative,
proattive e stimolanti; - Promuovere la dimensione relazionale nei processi di insegnamento e
apprendimento e il benessere dello studente.

Art. 2 - DESCRIZIONE DEI MODULI DA ATTIVARE
11 progetto si articolera nei seguenti moduli:
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TITOLO MODULO N.ORE N. STUDENTI
CON UN NASO ROSSO... L’ALLEGRIA A PIU NON 30 15
POSSO
DESCRIZIONE:

Il progetto si propone di sviluppare la socializzazione tra gli adolescenti, favorendo
sia l'inclusione sociale nel reciproco rispetto e nella salvaguardia delle identita sia
Iallegria a pit non I'apertura all’altro, in un’ottica di partecipazione, collaborazione e impegno. Il

pOSso progetto intende utilizzare tecniche di clownerie e di giocoleria come mezzi di
intervento sociale per sviluppare autostima, creativita, coscienza del proprio corpo
tramite il movimento e per dare un’opportunita ai ragazzi di esprimere se stessi, di
“sentirsi” ascoltati, di conoscere e capire le proprie potenzialita. Alla fine del
percorso i ragazzi saranno in grado di realizzare brevi scenette improvvisate, sia di
gruppo, sia individuali, scenette da loro pensate e realizzate con utilizzo di materiali
poveri e anche riciclati. METODOLOGIE 1. Educare ai valori quali la socializzazione e
I'inclusione attraverso il gioco, il divertimento e la creativita. 2. Introdurre principi di
guello che viene definito il “pensiero positivo”. 3. Indirizzare gli alunni verso forme
di pensiero che, nel rispetto delle caratteristiche individuali, si basino
sull’accettazione di tutti all'interno del gruppo (tempi — espressione — stili cognitivi).
4. Introdurre tecniche specifiche che sviluppino la creativita e l'autostima. 5.
Sviluppare gestualita e corporeita spontanee attraverso le quali manifestare le
proprie emozioni. 6. Offrire loro la possibilita di vivere un momento di scambio
interculturale e di crescita personale.

Con un naso rosso...

Art.3 - CARATTERISTICHE DELLE FIGURE RICHIESTE:
ESPERTO
L’Esperto dovra assolvere ai seguenti compiti:

e definire, in collaborazione con il tutor, I’impianto formativo del modulo (obiettivi, competenze, attivita,
verifiche);

e partecipare alle riunioni che si dovessero rendere necessarie, convocate dall’Istituto;

e analizzare le competenze in ingresso;

e predisporre e somministrare documentazione, materiale di esercitazione, test di verifica e ogni altro materiale
necessario;

e garantire, di concerto col referente della valutazione, la presenza di momenti di valutazione secondo le diverse
esigenze didattiche e facilitarne 1’attuazione;

o documentare I’attivita svolta mediante una relazione finale sull’intervento formativo effettuato;

e programmare I’eventuale realizzazione di un prodotto finale del lavoro svolto che sara presentato in un evento
da organizzare;

e compilare le aree di propria competenza all’interno della piattaforma PON.
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Art.4 — DURATA DELL’INCARICO

L'incarico in oggetto avra durata sino al termine delle attivita dei moduli previsti e agli adempimenti finali
richiesti nella piattaforma. L’Istituto si riserva la facolta di non avviare i moduli o di sospenderli anticipatamente,
per insufficiente numero di adesioni da parte degli studenti o per altri motivi al momento non prevedibili. In tal
caso sara liquidato il compenso commisurato alle ore effettivamente svolte, mentre nessun compenso sara dovuto
nel caso in cui il modulo non venga avviato.

Art.5 - MODALITA' DI PRESENTAZIONE DELLE CANDIDATURE

Gli interessati a partecipare al presente Avviso possono presentare domanda di partecipazione, indirizzata al
Dirigente  Scolastico  dell’lISS PRESTA  COLUMELLA, inviata tramite PEC  all’indirizzo
leis00100e@pec.istruzione.it entro e non oltre le ore 9:00 del 17/04/2023, indicando nell’oggetto: AVVISO
ESPERTO/TUTOR PROGETTO COMPETENZE DI BASE -Progetto Pon/Fse Socialita , Apprendimenti,
Accoglienza.

L’istanza deve essere redatta esclusivamente compilando I’ Allegato A corredato da:

e  Curriculum professionale in formato europeo, compilato in modo tale che ogni titolo, esperienza o formazione
di cui si richiede I’attribuzione di punteggio sia numerato in modo che gli stessi numeri siano riportati come
riferimento nella scheda di autovalutazione di cui al punto seguente;

e Scheda di autovalutazione dei titoli, redatta esclusivamente compilando I’ Allegato B;

e Fotocopia di documento di identita in corso di validita.

L’amministrazione non si assume alcuna responsabilita circa il mancato recapito dell’istanza dovuta all’eventuale
chiusura totale o parziale degli uffici di segreteria, per qualsiasi motivo disposta, in quanto ¢ comunque consentito
I’inoltro in tempo utile tramite PEC.

L’amministrazione si riserva di procedere all’affidamento dell’incarico anche in presenza di una sola candidatura.
L’amministrazione si riserva, in caso di affidamento di incarico, di richiedere la documentazione comprovante i
titoli dichiarati. La non veridicita delle dichiarazioni rese € motivo di rescissione del contratto. L’aspirante dovra
assicurare la propria disponibilita per I’intera durata delle attivita.

Qualora entro la data di scadenza sopraindicata non siano pervenute domande di partecipazione, 1’Istituto si
riserva di accogliere eventuali candidature pervenute fuori termine.

Art. 6 - CAUSE DI ESCLUSIONE

Saranno cause tassative di esclusione:

. Domanda di partecipazione pervenuta oltre il termine o con mezzi non consentiti o priva di anche
uno solo degli allegati indicati all’art. precedente;

. Domanda di partecipazione e/o Scheda autovalutazione titoli non redatta compilando i rispettivi
allegati al presente Bando;

. Documento di identita scaduto o illeggibile;

Dichiarazioni false o mendaci.
Art. 7—- VALUTAZIONE DEI CURRICULA

L'analisi e la valutazione dei curricula saranno curate dal Dirigente Scolastico, che si riserva di costituire
un’apposita Commissione di valutazione, secondo le seguenti tabelle di valutazione:
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Tabella di valutazione ESPERTO

TITOLO/ESPERIENZA CRITERI DI VALUTAZIONE
Titolo accesso: DIPLOMA SC SEC II | Laurea attinente modulo = punti 10
GRADO o LAUREA Laurea di primo livello (triennale) attinente al progetto = punti 7

Laurea non attinente modulo = punti 5
Laurea di primo livello (triennale) non attinente al progetto = punti 3
Diploma attinente al progetto = punti 2

Altri titoli di studio attinenti al modulo
(Dottorato, Master, corsi di
specializzazioni o di perfezionamento
post laurea, di durata almeno annuale)

Dottorato = 5 punti

Seconda laurea = 4 punti

Master di secondo livello = 3 punti

Master di primo livello = 2 punti

Corso di perfezionamento biennale = 2 punti
Corso di perfezionamento annuale = 1 punto

(MAX 10 punti)

Esperienza d’insegnamento afferente al
modulo nella scuola secondaria

punti | per esperienza di insegnamento (MAX 10 punti)

Pregressa esperienza di docenza in corsi
PON FSE ATTINENTI AL MODULO

punti | per esperienza di docenza (MAX 10 punti)

Pregressa esperienza di docenza in corsi
PON FSE NON ATTINENTI AL
MODULO

Punti 0,5 per esperienza di docenza (MAX 5 punti)

Pregressa esperienza in progetti (non
PON-FSE) coerenti con il modulo

punti 1 per esperienza di docenza (MAX 5 punti)

Esperienza di formatore in corsi inerenti
al tema del modulo di durata minima di
25 ore.

punti 1 per esperienza di docenza (MAX 10 punti)

Certificazioni informatiche

punti | per ogni certificazione (MAX 5 punti)
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Tabella di valutazione TUTOR

TITOLO/ESPERIENZA CRITERI DI VALUTAZIONE

Titolo accesso: DIPLOMA SC SEC [ | 2urea attinente modulo = punti 10

GRADO o LAUREA attinente modulo = punti 5

Laurea di primo livello (triennale) non attinente al progetto = punti 3
Diploma attinente al progetto = punti 2

Laurea di primo livello (triennale) attinente al progetto = punti 7Laurea non

ESPERIENZA pregressa nell’ambito di

unti 1 per ogni esperienza (MAX 10 punti
PROGETTI PON PURTL & per OgMl 5P ( punti)

ESPERIENZA pregressa nell’ambito di punti 1 per ogni esperienza (MAX 10 punti)

PROGETTI PTOF

INCARICO ricoperto come figure di
sistema della scuola (collaborazione con
D.S., funzionistrumentali, coordinatori di
gruppi di docenti)

punti 1 per ogni incarico (MAX 10 punti)

Anzianita  di  servizio nella  scuola punti 1 per anno di anzianita (MAX 10 punti)

appartenenza

Certificazioni informatiche punti 1 per ogni certificazione (MAX 5 punti)

11 D.S. predispone la graduatoria di merito comparando i curricula secondo la tabella di valutazione. In caso di
parita di punteggio sara data precedenza al candidato con maggiore anzianita di servizio presso I’Istituto ‘“Presta
Columella”; in caso di ulteriore parita alla maggiore anzianita di servizio come docente di ruolo in scuole statali di
istruzione secondaria superiore € in subordine alla maggiore eta anagrafica. Per i candidati esterni alle istituzioni
scolastiche a parita di punteggio prevale il candidato piu giovane.

Si procedera all’incarico anche nel caso in cui in graduatoria ci sia la presenza di un solo candidato; in tal caso la
graduatoria diventera definitiva con effetto immediato e al candidato saranno attribuiti gli incarichi per ambedue i
moduli. In caso di mancanza di candidati idonei tra il personale interno dell’Istituto, il D.S. si riserva di revocare
la realizzazione del modulo, ovvero di procedere al reperimento di personale esperto presso altre Istituzioni
Scolastiche o mediante contratti di lavoro autonomo, secondo quanto previsto dalla vigente Normativa.

Art. 8 - PUBBLICAZIONE GRADUATORIA
I risultati della selezione saranno pubblicati sul sito web dell’Istituto www.istitutoprestacolumella.edu.it .La
graduatoria affissa all’ Albo avra valore di notifica agli interessati che potranno inoltrare reclamo entro 5 giorni
dalla data della pubblicazione.

Art. 9 - COMPENSI
Il compenso orario onnicomprensivo per la figura di esperto ¢ di € 70,00, per un massimo di 30 ore per modulo.
Il compenso orario onnicomprensivo per la figura di tutor ¢ di € 30,00, per un massimo di 30 ore per modulo.
I compensi saranno corrisposti a prestazione ultimata, dopo I’espletamento delle necessarie verifiche dei risultati
ed a seguito dell'effettiva erogazione dei Fondi Nazionali e Comunitari. Si precisa che le attivita retribuite saranno
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obbligatoriamente svolte al di fuori del regolare orario di servizio. L’importo lordo Stato come sopra determinato
deve intendersi onnicomprensivo di tutti i compiti, nessuno escluso, previsti dall’incarico e delle spese di
trasporto. Sul suddetto compenso saranno applicate le ritenute fiscali e previdenziali nella misura prevista dalle
vigenti disposizioni di legge. Il compenso sara corrisposto a conclusione dei moduli e comunque non prima
dell’erogazione del finanziamento da parte del M.I.M., fatta salva la possibilita di anticipazioni compatibilmente
alla giacenza di cassa. A tal proposito gli aspiranti all’incarico rinunciano, all’atto della presentazione della
candidatura, alla richiesta di eventuali interessi legali e/o oneri di alcun tipo per eventuali ritardi nel pagamento
indipendenti dalla volonta di questa Istituzione Scolastica.

Art.10 - TRATTAMENTO DEI DATI
In applicazione del D. Lgs. 196/2003, i dati personali richiesti saranno raccolti ai fini del procedimento per il
quale vengono rilasciati e verranno utilizzati esclusivamente per tale scopo e, comunque, nell’ambito dell’attivita
istituzionale dell’istituto.

Art.11 - DIFFUSIONE DEL BANDO
Il presente avviso viene pubblicato sul sito web dell’lISS PRESTA COLUMELLA di Lecce
www.istitutoprestacolumella.edu.it .

Art.12 - RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO
Ai sensi dell’art. 31 del D. Lgs. 50/2016 e dell’art. 5 della L. 241 del 7 agosto 1990, il Responsabile Unico del
Procedimento ¢ il Dirigente scolastico, Maria Luisa De Benedetto.

11 Dirigente scolastico
Maria Luisa De Benedetto

Documento firmato digitalmente ai sensi del c¢.d. Codice
dell’ Amministrazione Digitale e normativa connessa
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